l.a Table des Oliviers

ENTREES / STARTERS

Harmonie de tomates mozzarella au pistou et noix v
Tomato and mozzarella harmony with basil

Mille feuilles de légumes grillés, fromage de chévre et pistou V
Goat cheese and pistou mille-feuille of grilled vegetables

Salade de camembert pané avec pomme fruits et confiture de figues v
Breaded camembert salad with apple fruit and fig jam.

Petits calamars a la plancha avec persillade maison et croGtons a la tapenade verte
Small squid a la plancha with homemade parsley and croutons with green tapenade

Ceviche de thon / Tuna ceviche
Thon rouge, avocat, mangue, carottes, oignons rouges, piment rouge, tomates
Red tuna, avocado, mango, carrots, red onions, red pepper, tomatoes

Salade César terre et mer
Caesar salad sea and land

PATES / PASTA

Penne a la tomates et légumes grillés v
Penne with tomatoes and grilled vegetables

Spaghetti tomates mozzarella V
Spaghetti with tomato mozzarella

Spaghetti aux palourdes
Spaghetti with clams

Linguine De mer
Linguine Del mare

Merci de nous préciser si vous souffrez d'une allergie ou si vous suivez un régime particulier
Please let us know 24 hours in advance if you have any allergies or if you have a special diet

Certains plats peuvent momentanément étre en rupture
Some dishes may momentarily be out of stock

Tous nos tarifs sont en dirhams marocains (MAD) toutes taxes comprises
All our prices are in Moroccan dirhams (Mad) all taxes included




LL.a Table des Oliviers

PLATS / MAIN COURSES

Brochette de poulet mariné au coriandre fraiche
Chicken skewer marinated in fresh coriander

Croustillant de beeuf forestiere
Crispy forest beef

Pavé de saumon en crolte d’herbes avec son coulis de poivrons rouges
Herb-crusted salmon steak with red pepper coulis

Supréme de poulet aux figues confites
Chicken supreme with figs

Brochette de boeuf mariné au coriandre fraiche
Beef skewer marinated in fresh coriander

Parmentier d'agneau aux fruits secs fagcon du chef
Lamb parmentier with dried fruits, chef’s style

Thai de black tigre et ses nouilles de riz
Thai black tiger and rice noodles

LES EN-CAS / SNACKS

Sandwich a la baguette poulet croustillant et sauce tartare
Crispy chicken baguette sandwich and tartar sauce

Traditional club sandwich au poulet
Traditional chicken club sandwich

Wrap de saumon avocat
Salmon avocado wrap

Big burger Oasis Lodges
Oasis Lodges Big burger
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DECOUVREZ DES PLATS DU MAROC
DISCOVER MOROCCAN DISHES

La cuisine marocaine est riche en godts et en saveurs ! Testez vite ces délicieux plats !
Moroccan food is rich in tastes and flavors! Try these delicious dishes!

ENTREES / STARTERS

Farandoles de salades marocaines
Fine Moroccan salads farandole

Assortiment de briwates (Poulet, fromage, poissons.)
Assortment of briwates (Chicken, cheese, fish.)

Pastilla au poulet fermier et amandes
Free-range chicken pastilla and almonds

PLATS / MAIN COURSES

Couscous khoumassi végétarien v
Vegetarian khumassi couscous

Tagine de légumes de saison fagon berbeére v
Seasonal vegetable tagine Berber way

Traditionnel tagine de boulettes de viande hachée aux ceufs
Traditional tagine of minced meatballs with eggs

Couscous khoumassi au boeuf et Iégumes a base de cinq céréales
Khumassi couscous with beef and vegetables of the moment soft wheat flour

Tagine de poissons a la charmoula et aux trois poivrons
Fish tagine with charmoula and three peppers

Tangia Marrakchia jarret de veau cuit aromatisé avec citron confit
Tangia marrakchia cooked veal shank flavored with candied lemon

Tagine de poulet fermier aux olives rouge et citron confit
Free-range chicken tagine with red olives and candied lemon

v Végétariens
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MENU ENFANTS / KIDS MENU 85.

Cheeseburger Farandole de glaces et sorbets
/ce cream and sorbet farandole
Oou/or
ou/Oor
Supréme de poulet croustillant
Crispy chicken Crépe au chocolat
Chocolat pancake
ou/or
ou/Oor
Pate a la tomate et fromage
Tomato and cheese pasta Soupe de fruits frais
Fresh fruit soup

DESSERTS

lles flottantes
Floating islands

Pain perdu facon Oasis Lodges
French toast Oasis Lodges style

Créme bralée au gingembre frais et orange
Creme bradlée with fresh ginger and orange

Farandole de glaces et sorbets
Ice cream and sorbet farandole

Poke bowl de fruits découpés
Poke Bowl of cut fruits

Tiramisu classique
Homemade Tiramisu

Moelleux au chocolat
Chocolate cake

Cornes de gazelles accompagnées d'un thé a la menthe
Gazelle horns and their mint tea




