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Plats

Merci de nous préciser si vous souffrez d’une allergie ou si vous suivez un régime particulier
Please let us know 24 hours in advance if you have any allergies or if you have a special diet

Certains plats peuvent momentanément être en rupture
Some dishes may momentarily be out of stock 

Tous nos tarifs sont en dirhams marocains (MAD) toutes taxes comprises
All our prices are in Moroccan dirhams (Mad) all taxes included

Nos entrées - Our starters
 Gaspacho de tomates et ses croutons - Tomato gazpacho and croutons                          

Tomates, oignons, concombre, huile olive, vinaigre xérès, mie de pain.
Tomatoes, onions, cucumber, olive oil, sherry vinegar, bread crumbs.

Mille-feuille de légumes grillés fromage chèvre et pistou

Carpaccio de Poulpe mariné sur mangues parfumées au macis
Octopus carpaccio marinated on mangoes flavored with mace     

Harmonie de Tomates et Mozzarella au Basilic

Tomato and mozzarella harmony with basil

 

65

85

Pâtes - Pasta
Spaghetti à la tomate à mozzarella

Spaghetti with tomato mozzarella

Penné cuite comme un Risotto à la tomate, olives noirs, jambon et roquette                                                                                                                          
Penne cooked like a Risotto with tomato, black olives, ham and arugula 

Linguine Del mare

Linguine Del mare

LES EN - CAS
Sandwich à la baguette poulet croustillant et sauce tartare

Crispy chicken baguette sandwich and tartar sauce                           

Traditionnel club sandwich au Poulet                                           

Traditional Chicken Club Sandwich  

Club sandwich au saumon et fromage blanc et avocat

Club sandwich with salmon , cottage cheese and avocado

Big burger du Oasis Lodges

 

Oasis Lodges Big burger
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La cuisine marocaine est riche en goûts et en saveurs ! 
Testez vite ces délicieux plats

 Moroccan food is rich in tastes and flavors! Try these delicious dishes

garniture  3 Garnitures du jour servies avec chaque plat
                       3 Toppings of the day served with each dish

Couscous khoumassi végétarien

Vegetarian khumassi couscous

Farandole de salades fines marocaines

Fine Moroccan salads farandole

Souris d’agneau confite façon grande mère

Candied lamb mouse great mother way

Tangia Marrakchia 

Tangia marrakchia

Trio de briwates croustillant maison 6 pièces

Trio of homemade crispy briwates

Couscous khoumassi au bœuf et légumes du moment

Khumassi couscous with beef and vegetables of the moment       

Tagine de légumes de saison façon berbère

Seasonal vegetable tagine Berber way    

Tagine de poulet fermier aux citron et olives confits

Free-range chicken tagine with lemon and candied olives  

75
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190
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75

190

100
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300

Carré d’agneau 

Rack of lamb                                                                   

Suprême de poulet aux figues

Chicken supreme with figs                                                           

brochette de poulet marinée à la coriandre fraîche

Chicken skewer marinated in fresh coriander

Loup bar au four aux herbes de provence et fenouil

Wolf bar in the oven with provincial herbs and fennel                      

Filet de sainte pierre à la plancha sur lit de fondue de poireaux

Fillet of saint Pierre à la plancha on a bed of melted leek                 

170

200

170

Médaillon de lotte mijoté à la petite chermoule

Monkfish medallion simmered with small chermussel 
200

Goat cheese and pistou Mille-feuille of grilled vegetables          

90

Ravioles d’Araignée de Mer et Mascarpone

Sea Spider ravioli and Mascarpone 
120

Poke bowl healthy  

Avocat, mangue, ananas, Kiwi, carottes, concombre, radis, roquette, tomate, riz basmati.
Avocado, mango, pineapple, Kiwi, carrots, cucumber, radish, arugula, tomato, basmati rice.

120

Poke bowl des Olivier au thon rouge

Thon Frais, avocat, mangue ananas, carottes, concombre, radis, roquette, riz basmati.
Fresh tuna, avocado, pineapple mango, carrots, cucumber, radish, arugula, basmati rice.

140

Salade césar terre et mer                                                          

Caesar salad sea and land 
150

Pastilla au poulet Fermier et amandes

Free-range chicken pastilla and almonds              
230



Desserts

Farandole de glaces et sorbets

Ice cream and sorbet Farandole

Fondant au chocolat et sa boule de Glace vanille

 

Chocolate fondant and its vanilla ice cream scoop

La crème brulée au gingembre frais et orange 

  

Crème brulée with fresh ginger and orange

Profiterole au chocolat chaud

  

Profiterole with hot chocolate

Tiramisu Maison à l’Oreo
  

  

Assortiment de pâtisseries marocaines

  

Assortment of Moroccan pastries

Homemade Tiramisu with Oreo

  

  

Poke Bowl de fruits découpés

Poke Bowl of cut fruits

65

70
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75

125

cheeseburger

Ou / Or

filet de poisson à la plancha

Fish fillet a la plancha

Ou / Or

suprême de poulet croustillant

Crispy chicken breast

farandole de glaces et sorbet

Farandole of ice cream and sorbet 

Ou / Or

crêpe au chocolat

Chocolate pancake

Ou / Or

soupe de fruits frais

Fresh fruit soup

Menu enfant - Kid’s Menu 85

La Table des Oliviers


