
La Table des Oliviers

Nos entrées -Our starters

taboulé maison

Homemade Tabbouleh

gratin d’aubergines

Eggplant gratin

fraîcheur oasis lodges, vinaigrette classique

Freshness oasis lodges, classic vinegar

salade césar (blanc de poulet, parmesan, anchois, tomate cerise, croûton, salade, oeuf)                         *entrée

Caesar salad (chicken breast parmesan, anchovy, cherry tomato, crouton, salad, egg)                                                                                      plat

*vous préférez la déguster en entrée ou en plat principal

*you prefer to taste it as a starter or as a main course

tartare de tomate mozarella

Tomato mozarella tartar

farandole de salades marocaines et briouates (4 pièces)

Selection of Moroccan salads and briouates (4 pieces)

rosace de saumon fumé et fromage de chèvre

Rosace of smoked salmon and goat cheese

Nos soupes – Our soups

soupe d’orge

Barley soup

crème de légumes du jour

Daily vegetable soup

harira marrakchia accompagné de chbakia et dattes

Harira marrakchia served with chbakia and dates

Nos Pâtes- Our Pasta

penne

•  au poulet, crème citron-Chicken, with lemon cream

•  Arrabiata

spaghetti bolognaise

Spaghetti Bolognese

lasagne à la sauce bolognaise

Lasagna With Bolognese sauce

tagliatelle carbonara (saumon, crème, fromage)

Tagliatelle carbonara (salmon, cream, cheese)
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Merci de nous préciser si vous souffrez d’une allergie ou si vous suivez un régime particulier
Please let us know 24 hours in advance if you have any allergies or if you have a special diet

Vous pouvez également nous préciser votre souhait de déguster un plat particulier pour cela vous devez nous en faire part 24 heures à l’avance
You can also tell us your wish to taste a particular dish. To do so, kindly let us know 24 hours in advance

Certains plats peuvent momentanément être en rupture
Some dishes may momentarily sold out

Tous nos tarifs sont en dirhams marocains (MAD) toutes taxes comprises
All our prices are in Moroccan dirhams (Mad) all taxes included

Nos viandes et poissons – Our meats and fishes

tagine de poulet au citron confit et olives

Chicken tagine with lemon confit and olives

côte d’agneau aux herbes

Lamb chop with herbs

entrecôte du chef, accompagné de légumes mijotés

Chef's rib steak with simmered vegetables

jarret de veau, tangia, safran, citron confit

Veal shank tangjia, safran, lemon confit

trilogie de poissons à la plancha, pomme de terre à l’ancienne

Fish trilogy a la plancha, old timer potato

Sur le pouce pour des petits creux- On the go for littlehunger

batbouts au thon

Tuna Batbouts

club sandwich traditionnel

Traditional Club Sandwich

césar burger (bun rose à la betterave, galette de poulet, copeau de parmesan,

laitue et tomate, sauce césar) – frites et mesclun de salades

Caesar burger (Pink beet bun, chicken patty, parmesan shavings, lettuce and tomato, caesar sauce) - fries and salad

oasis burger (bun à l’encre de seiche, oignon caramélisé, olives noires, laitue,

fromage, oeuf, tomate, chips de dinde fumée) – frites et mesclun de salades

Oasis Burger (Cuttlefish ink bun, caramelized onion, black olives, lettuce,

cheese, egg, tomato, smoked turkey chips) - French fries and salad

La Table des Oliviers

Nos desserts- Our desserts

glace – sorbet 2 boules

Ice Cream, 2 scoops

fruits découpés de saison

Seasonal cut fruit plotter

fondant au chocolat et sa boule de glace**

Chocolate fondant, ice cream**

**A commander au début du repas - To be ordered at the beginning of the meal

crème d’avocat au miel et sa boule de glace

Avocado cream with honey and a scoop of ice cream

pâtisserie marocaine

Moroccan Pastries
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